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Die sechste Mensa in unserem Kantinen und Mensa-Test: Die Padagogische Hochschule in Zug. Geht man
hier nicht regelmassig ein und aus, benétigt der hungrige Besucher ein gutes Mass an Spursinn — oder
Verzweiflung. Denn auf der Orientierungstafel der Schule ist die 6ffentliche Mensa nicht eingezeichnet. Rasch
ums Gebaude herum, gefunden! Als erstes sticht die schdne Aussenterrasse ins Auge. Stande nicht die
Kirche St. Michael im Weg, hatte man sogar freie Sicht auf den Zugersee.

Schon ist anders

Im Inneren ist die Mensa relativ schmucklos, wirde eine Renovation vertragen, es ist stickig im Raum und der
Larmpegel ziemlich hoch. Sparen ist wohl auch hier angesagt. Angenehm hebt sich die helle und moderne
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Essenausgabe ab. Man wartet nicht lange auf seine Mahlzeit, die Kéche sind freundlich und geben Auskunft
bei Spezialwiinschen.

Trockene Polenta

Wir nehmen einen Salatteller und einen «Tagesteller Fleisch» mit Rindsbraten «Jager Art», Bramata-Polenta
und Rosenkohlmix. Externe bezahlen dafir 12 Franken, Studenten 8 Franken. Die Salate sehen frisch und
appetitlich aus und schmecken auch so, die Sauce ist gut abgeschmeckt und nicht zu scharf. Preislich finden
wir das Angebot mit 2.80 Franken je 100 Gramm eher teuer. Der Rindsbraten ist nicht gerade zart, aber die
Sauce gefallt dem Testesser. Die Bramata-Polenta ist ziemlich trocken, die Flissigkeit schon lange verdampft.
Vegis finden hier Erfillung

Fir alle Vegis und Teilzeitvegetarier ist diese Mensa ein Paradies. Der Vize-Kiichenchef arbeitete friiher beim
Vegirestaurant Tibits. Er bestatigt denn auch, dass das Bediirfnis nach leichter Kost stark zugenommen hat,
vor allem bei den Frauen.

Das Salatbuffet sieht appetitlich aus, und wird immer wieder durch neue Kreationen erganzt. Es gibt taglich
neben dem Meni mit Fleisch ein Vegi-Gericht und eine vegetarische Suppe. Ein Plus: Sein Tagesmeni kann
man an einem separaten Gemise-Buffet neben der Essensausgabe a discretion erganzen. Ansonsten gibt es
Sandwiches sowie verschiedene Snacks fir den kleinen Hunger. Und als Dessert an diesem Tag gibt es:
feinen Apfel-Kuchen.

Gesamtwertung (von 1-5)

Einrichtung: 3.4

Organisation: 4

Angebot: 4

Essen: 4.5

Preis/Leistung: 3.7

Hier geht's zum ausflihrlichen Bewertungsbogen .

Padagogische Hochschule Zug

Zugerbergstrasse 3, 6301 Zug ( Google Maps )

Offnungszeiten: wahrend des Semesters Montag bis Freitag von 11.30 bis 13.30 Uhr, in den Semsterferien bis
13.00 Uhr.

Mendplan online
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Der Salatteller vom Buffet. Positiv fallt das wechselnde Angebot des Salatbuffets auf.
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Die Mensa der Padagogischen Hochschule Zug.
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Vegetarier und Teilzeitvegetarier sind an der PH Zug gut bedient.



Datum: 16.02.2016

zentralt

Das unabhingige Online-Magazin der Zentralschweiz

zentralplus
6003 Luzern
041 55209 00

www.zentralplus.ch

Tagesteller Fleisch Tagesteller Vegetarisch
Montag, 26.10.

Truthahnpiccata Feiner K

Marsalasauce Cannelic

Risotto mit Spro

Ratatouille
Dienstag, 27.10.2

Schweinssteak Wok Gemuse
Zigeuner Art mit Thai-Curry
Basmatirels

Mittwoch, 28.10.2015

Rir morbraten Pilz- Schupfnudeln
“Jag. Art" mit Buntem Gemiise
Tessiner Bramata an leichter
Rosenkohlmix Kriuter Mascarpone

Donnerstag, 29.10.2015

Kalbsgeschnetzeltes Panierte Zucchinischeiben
"Flircher Art" Gnocehetti Sardi
Butterrésti mit Ofentomaten
Gartenerbsen

Freitag, 30.10.2015

Bandnudeln Herbstlicher
mit Lachs Reis-Burger
und Broccoli dazu Rotkohl und Wirsing

Die Menus sind an der Ture gut angeschrieben.






